EMALJERAT STAL

Vara emaljerade karl bestar av enbart naturliga ravaror vilket gor dem livsmedelssakra. Emaljerat stal ar
helt luktfritt till skillnad frdn andra material. Det gor att varken smak eller farg overfors. Maten behaller
sin rena smak vid bade tillagning och lagring i Kockums emaljerade produkter. Emaljbelaggningen star
effektivt emot smuts, flackar och bakterier vilket ar perfekt for optimal hygien i koket.

Utformningen av kokkarlens bas och sidor lagrar varmen val och 6verfor den samtidigt till maten som
ska tillagas, du kan darfor tillaga mat mer forsiktigt pa en mycket lagre tillagningstemperatur jamfort med
andra kokkarl och darigenom spara energi. Samtidigt bevaras naringsrika och hdlsosamma ingredienser
battre och smakupplevelsen forbéttras. Vart emaljerade stal ar 100% nickelfritt och rekommenderas
darfor vid tillagning av mat till nickelallergiker.

SKOTSELRAD:

- Fore forsta anvandning, diska kdksprodukterna med varmt vatten och milt rengéringsmedel/diskmedel.
Skolj av med rent vatten och torka av noggrant.

« Hetta aldrig upp en tom gryta. Varm grytan langsamt med vétska, smor eller olja i. Bérja pa en lagre
temperatur och 6ka gradvis. Nar grytan uppnatt dnskad varme kan man sanka varmen pa plattan.

« Vid 6verhettning, ta bort kokkéarlet fran varmekallan och Iat det gradvis svalna.

- Ldmna aldrig kokkarlet utan dversyn nar du anvander induktionshdll som snabbt varmer upp kokkarlet.
- Anvand alltid grytvantar eller grytlappar vid hantering av varma kokkarl och ugnsformar.

« Kyl aldrig ett uppvarmt kokkarl eller lock under rinnande kallt vatten, Iat dem svalna gradvis for att
undvika termisk chock och eventuella skador.

« For enklare hantering under matlagning fyll aldrig koksprodukterna 6ver 2/3 av sin kapacitet.

« For att skydda dina koksprodukter rekommenderar vi att du anvander redskap av silikon, varmetalig
plast eller tra.

« Undvik att anvénda knivar och andra metallredskap som skadar och ger upphov till repor pa emaljen.
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RENGORING:

« Kokkarlet ska alltid svalna av innan det skoljs av eller diskas.

- Diska med varmt vatten och milt rengdringsmedel/diskmedel, skolj av med rent vatten och torka av
noggrant. Det gar ocksa bra att diska i diskmaskin men for att behalla fargens lyster rekommenderar vi
handdisk.

- Anvand endast mjuka nylonsvampar eller diskborstar for att avidgsna envisa matrester. Harda svampar
eller starka rengdringsmedel kan skada kokkarlets yta.

« Om du rakat brdanna nagot i kokkarlet rekommenderar vi att det far sta i vatten 10-15 minuter. Tom ut
vattnet och hall dérefter i citronsaft eller linoljesapa, |at std ndgra minuter och bearbeta sedan ytan med
en mjuk svamp for att fa bort de sista resterna.

- Envisa flackar kan tas bort med hjalp av bakpulver: Blanda bakpulver och nagra droppar vatten till en
mjuk pasta. Ta en ra potatis eller ren vinkork och bearbeta flacken med bakpulverpastan.

« Repor orsakade av metallutfallningar fran bestick kan i vissa fall tas bort med hjélp av spishallrengoring.

Kockums emaljerade kdksprodukter fungerar pa alla sorters spisar, inklusive induktions- och gashéllar.
Elektrisk — V&lj alltid en platta/kokzon som motsvarar storleken pa produktens botten.

Gas — Stall in flamman s att den inte slar upp langs sidorna, se till att gasldgorna begrénsas till bottnen
av produkten.

Induktionsspis — Torka alltid av bada ytorna innan du placerar koksredskapet pa den glaskeramiska
kokzonen. Tdnk pa att vdrma upp produkten langsamt. For att inte skada produktens botten eller

spishéllen ska produkten alltid lyftas pa, av och 6ver plattan.

OBS: Inga av vara emaljerade produkter fungerar i en mikrovagsugn.
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